
RestaurantRestaurant
Les Spécialités*
Salade de Homard** avec Tomates, Céleri et Oignons   [A: 2-9]

Filet de Bœuf dans une Crème d’Ovinfort   [A: 7]

Sélection d’ Entrées***   [A: 1-2-4-7-8-9-10-14]

Linguine avec Homard** et Cœur de Thon   [A: 1-2-4]

Steak de Bœuf rôti avec Pommes de Terre au four parfumées au Romarin

Trio de Crudités de Mer (Crevettes**, Huîtres et Langoustines**)   [A: 2-14]

€46.00

€22.00

€34.00

€24.00

€22.00

€19.00

€14.00

€15.00

€13.00

Salade Lu' : Salade mixte, Jambon Cru, Grana Padano, Tomates,

Mozzarella, Fenouil et Croûtons de Pain   [A: 1-7]

Salade du Chef : Salade Verte, Roquette, Bresaola, Chips de Pain, Carottes, 

Tomates Cerises et Fromage de Chèvre   [A: 1-7]

Rose des Vents : Jambon Cru, Mozzarella, Tomate, Julienne de Basilic

et Origan   [A:7]

Salades

Entrées
Roulade d’Aubergine avec Provola fumée de Bortigali   [A: 1-7-V]

Cous - Cous aux Legumes de la Saison   [A: 1-V]

Carpaccio des Gambas** dans une Sause aux Agrumes   [A: 2]

Burrata dans une lit de Salad Croucante et Poutargue   [A: 4-7]

Files des Mulet** Frit et au Gratin avec Tomates   [A: 1-4]

€14.00

€14.00

€16.00

€15.00

€15.00

* Plats NON inclus dans la Demi-Pension/Menu Dégustation

** Certains produits peuvent être congelés ou réfrigérés selon la saison.

*** Minimum deux personnes

Pour toute allergie, intolérance ou variante végétalienne, veuillez vous adresser au responsable de salle



€18.00

€18.00

€17.00

€19.00

€17.00

  €22.00

€22.00

€23.00

€21.00

€19.00

€7.00

€7.00

€7.00

€7.00

€7.00

€6.00

€6.00

€8.00

€8.00

€8.00

Prèmieres Plats
Linguine dans une Crème Truffé et Anchois   [A: 1-4-7]

Ravioli de Groupeur** avec Poutargue et Tomates*   [A: 1-4-7-10]

Maccarones Lados avec Aubergines et Fromage Pecorino   [A: 1-7-V]

Fregola de Crabe** avec Musciame de Thon   [A: 1-3-4]

Malloreddus avec Saucisse décortiquée et Safran   [A: 1]

Dèuxiemes Plats
Dorade Royale roti avec Pommes de Terre Sabblé    [A: 1-4]

Entrecote de Boef au Poivre Vert   [A: 7]

Courbine** au Vin Vermentino et Lègumes Croquants   [A: 4]

Friture de Calamares**, Gambas** et Poissons du Jour   [A: 1-2-4-14]

Millefoglie di Zucchine alla Parmigiana   [A: 1-7-V]

Dessert
Tiramisu’ -  également disponible sans gluten et sans lactose   [A: 1-3-7]

Cheesecake au Baies   [A: 1-7]

Mousse au Chocolat Blanche et Baies   [A: 7]

Paniers Croquants avec Ganache de Noisettes   [A: 1-7-10]

Tranches de Fruits de Saison   [A: V]

Accompagnements
Pommes de Terre au Four   [A: V]

Salade mixte   [A: V]

Légumes cuits à la vapeur   [A: V]

Ratatouilles de Lègumes   [A: 1-V]

Légumes grillés   [A: V]

1 . Gluten et dérivés 2 . Crustacés et dérivés 3 . Oeufs et dérivés 4 . Poissons et produits de la pêche 5 . Arachides et dérivés   

6 . Soja et dérivés 7 . Lait et produits laitiers 8 . Noix et dérivés 9 . Céleri et dérivés 10. Moutarde et dérivés    

11 . Graines de sésame et dérivés 12 . Anhydride sulfureux et sulfites 13 . Lupins et dérivés 

14 . Mollusques et dérivés V . Végétariens


