
Serata
Stellata

Chef
Italo Bassi

1 marzo 2025 - 20:30



Aperitivo

 Cialda di Sedano Rapa farcita di Ricotta leggermente affumicata e Polvere di Pomodoro

Calamarata Cacio e Pepe

Polenta, Baccalà Mantecato all'Olio Evo e Perle di Tartufo Nero
Abbinamento: Athesis Brut Metodo Classico - Alto Adige – Südtirol DOC - Cantina Kettmeir

Antipasto

Tartare di Tonno con Crema di Formaggio Fresco alle Olive Verdi, Campari e Arancio
Abbinamento: Galesa, Valli di Porto Pino IGT - Cantina Mesa

Primo

Risotto al Tastasal, Polvere di Cannella e Broccoli
Abbinamento: Ortigu, Carignano del Sulcis DOC Riserva - Cantina EuralSulcis

Secondo

Quaglia arrosto farcita di Cavolo Nero, Lardo e Pomodorini appassiti, 
con Purea di Cavolfiore e Pralinato di Nocciole

Abbinamento: Atobiu, Carignano del Sulcis DOC Superiore - Cantina EuralSulcis

Dessert

La Mela Verde al Cioccolato e Vaniglia con Kefir

Macaron al Wasabi

Tartufini di Cioccolato fondente e Cocco
Abbinamento: Forterosso, Carignano del Sulcis DOC Passito - Cantina Mesa

Info e Reservation:  0781 66 50 20 - info@luhotel.it  Carbonia Via Costituente snc

Euro 100,00 per persona

https://www.bing.com/ck/a?!&&p=821b9af74d1295a14fa66da42133b4b84db842dcdb9a3deedae0f29cde18c8e6JmltdHM9MTczODg4NjQwMA&ptn=3&ver=2&hsh=4&fclid=102069bb-a0a7-6d7c-2830-7d58a1d06c40&u=a1aHR0cHM6Ly93d3cuYmluZy5jb20vYWxpbmsvbGluaz91cmw9aHR0cHMlM2ElMmYlMmZ3d3cua2V0dG1laXIuY29tJTJmJnNvdXJjZT1zZXJwLWxvY2FsJmg9Tk5IaDZPQUNvUWxBSWUzc1Y2NW9uSHBiWE5NelBxQzJuVVd2RVBMeWRwayUzZCZwPWx3X2xzdHB0JmlnPTE0NzdBOEU3MkFBOTRGNEFCOUM5M0Y3Njg5OTQwQzgwJnlwaWQ9WU4xMzU0eDU5NDQyNzc2ODYwODkwODA0MjU&ntb=1

