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Pates Linguine avec Homard** et cceur de Thon [A : 4-7-14]. €24.00
Sélection d'Entrées aux Fruits de Mer ***° €34.00
Filet de Beeuf avec Fromage Onvinfort et Légumes grillés €25.00
Salade de Homard a la Catalane €45.00
Bifteck de Boeuf avec Pommes de Terre au four aromatisées au Romarin €23.00
Steak de Beeuf réti avec Pommes de Terre au Four aromatisées au Romarin £€22.00
Steak Wagyu grillé avec Champignons Cardoncelli €35.00
Crudité de Fruits de Mer [A : 2-14]. €10.00 Hg
Huitres [A : 2-14]. €4.00 Pz
Salade Lu' : Salade Mixte, Jambon Cru, Fromage Grana Padano, €14.00

Tomates, Mozzarella, Fenouil et Crodtons de Pain [A : 1-7].
Salade du Chef : Salade, Roquette, Bresaola, Chips de Pain, €15.00
Carottes, Tomates Cerises et Fromage de Chévre [A : 1-7].
Rose des Vents : Jambon Cru, Mozzarella, Tomate, Julienne de Basilic et Origan [A:7]. €13.00

Entrées

Salade croustillante aux Artichauts et Poutargue de Mulet €15.00
Millefeuille de Pommes de Terre, Champignons Porcini et Saindoux de Desulo croustillant €14.00

Coquilles Saint-Jacques poélées dans une Bisque de Crevettes €16.00
Escalope de magret de Canard aux Pommes caramélisées €15.00
Poulpe frit dans une créme de Haricots €16.00
Flan de Légumes a la creme de Parmesan et Safran €14.00

* Plats NON inclus dans la demi-pension / le menu dégustation

** Certains produits peuvent étre congelés ou réfrigérés en fonction de la saison.

*** Minimum deux personnes

Pour allergie, intolérance ou variante végétalienne, veuillez contacter le responsable de la salle a manger.
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Premiere Plats

Pates Capellacci de Potiron avec Beurre, Sauge et grains de Noisette
Pates Linguine avec Tartare de Crevettes, fromage Burrata et Réglisse
Raviolis de Mérou avec Poutargue et Tomates Cerises

Spaghettoni avec Moules et Copeaux de Fromage Fiore Sardo
Maccarones Lados aux Champignons Porcini et Bacon croustillant

Lasagnes aux Poireaux et sauce a la Truffe

Deuxieme Plats

Millefeuille de Bar avec Pommes de Terre nouvelles et Tomates Séchées
Friture de Calamars, Crevettes et Poisson du jour

Tranches de Boeuf aux Champignons Porcini

Cotelettes d'Agneau aux Poires Caramélisées et Blettes Sautées
Fromage Pecorino réti en réduction de Myrte, Miel et Noix

Filet de Daurade en réduction de Pamplemousse Rose et Orange

Contours

Pommes de Terre au four [A : V].
Salade mixte [A : V].

Légumes bouillis [A : V]
Ratatouille de Iégumes [A : 1-V].
Légumes grillés [A : V]

Desserts

Tiramisu - disponible également sans gluten et sans lactose [A : 1-3-7].
Gateau aux Pommes, Cannelle et Glace a la Vanille

Raviolini artisanaux a la Ricotta, Miel et Noix [A : 1-7-3-8].

Tranches de Fruits [A : V].

Gateau moelleux a I'Orange et Chocolat noir

Gateau a la Liqueur de Limoncello avec creme Chantilly et écorces de Citron

1. Gluten et dérivés 2 . Crustacés et dérivés 3. Oeufs et dérivés 4 . Poissons et produits de la péche 5 . Arachides et dérivés
6 . Soja et dérivés 7 . Lait et produits laitiers 8 . Noix et dérivés 9 . Céleri et dérivés 10. Moutarde et dérivés

11. Graines de sésame et dérivés 12 . Anhydride sulfureux et sulfites 13 . Lupins et dérivés 14 . Mollusques et dérivés

V. Végétariens
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